DNA - 30 novembre et 27 novembre 2017

Strasbourg - Village du partage

Soupe aux etoiles

La recette est simple - prenez quatre chefs, demandez-leur quatre recettes inédites,
faites le plein de légumes et d’épices, touillez délicatement sous le grand sapin et
servez sans attendre cette soupe étoilée concoctée au profit dHumanis et de
linsertion.

A chaque sematne sa recette. Jusqu'a ce sofr 20 h, on peut y déguster

une (excellente) « créme Du Barry aux parfums de clémentine et d'épices de No&l » concoctée par Nicolas Stamm,
chef 2* Michelin de « La fourchette des ducs », & Obernat. St aux inflorescences blanches vous préférez la douce
carotte, attendez dematn et le « velouté Crécy au Pettt Bonheur » de Gérard Goetz (« Julten » & Fouday). Sutvront, du 8
au 15 décembre, une « créme de potiron entre Rhin et Rhone = tmaginée par Christophe Muller, M.O.F et chef de
cutsine chez « Paul Bocuse » (3* Michelin & Lyon) et un « Velouté mystére a la btére de Noé&l de Yolande », proposé du
15 au 24 décembre par I'ancien chef du Crocodtie et fidéle de 1a premiére heure, Emile Jung. Le mteux reste de goater
aux quatre, et 1a panacée de les acheter au lttre pour les proposer fagon « bar & soupes étofiées » en amuse-bouche,
au révetllon

Pour 1a 5e année consécuttve, les « soupes étotldes » se dégustent au chalet du collecttf Humants, place Kiéber,
moyennant 3 € le gobelet. « Nous avons tmaginé cette action pour atder au financement des postes en tnsertion,
face a la batsse des subventions », explique la copréstdente d’'Humants et responsable du profet, Monique Berthelon.
Basé a schiltighetm, le collecttf d'assoctations de soltdartté tntemationale emplote 60 a 65 salariés en tnsertion sur
l'année, soit 35 & 40 équivalents temps plein, qui travatllent pour diverses associations dans divers domatnes.
« Acheter cette soupe, c'est nous alder @ maintenir 15 postes », précise celle qut salue les partenartats qut rendent
I'opération posstblie. Avec T'Alsacienne de restauration qui préte ses culstnes pour préparer la soupe, concoctée a J-2
par une équipe mélant personnes en tnsertion et bénévoles ; le préstdent des Disciples Escoffier Alsace, Jean-Michel
Mougard. chargé de recruter les chefs ; 1a Sapam, qut fourntt gracteusement frutts et légumes. Seule une partie du
beurre et de 1a créme a da etre achetée, pénurte oblige.

La SIG le 7 décembre

L'an dernter, guelgue 5 600 Htres de soupe avatent &té vendus au village du partage. Avec le froid gut s'annonce, le
chaud breuvage sera plus que jamats d'actualité. Hier, les chefs — parmt lesquels Emtle Jung, dont la motivation n'a
pas fatblt d'un 1ota — donnatent un coup de matn aux assoctations qui se relatent au service. Jeudt 7 décembre & 19 h,
les Joueurs de 1a SIG et leur entratneur Vincent Collet sont attendus. Avant peut-étre ceux du Ractng, les autorités
religleuses et des mustciens. Vous en reprendrez blen une louche ?

DNA | 21

STRASBOURG |
PLACE KLEBER

Des soupes de chefs
étoilés a déguster
au Village du Partage

Humanis invite a découvrir une
soupe gastronomique originale
créée par des grands chefs
d’Alsace. Chaque semaine de
l'avent, un nouveau chef et une
nouvelle recette permettent aux
visiteurs, en toute gourmandise,
de soutenir le projet solidaire
mis en ceuvre par le collectif.

'La Soupe étoilée peut étre dé-

gustée, depuis vendredi (jus-
qu’au 24 décembre) du diman-
che au jeudide 11 ha20h,le
vendredide 11ha2l hetle
samedide 11 h a 22 h, dans le
cadre du Village du Partage sur
la place Kléber a Strasbourg.
Au menu de I'édition 2017 de la
Soupe étoilée, a nouveau quatre
grands chefs et quatre superbes
recettes pour ponctuer les se-
maines de l'avent avec :

- Nicolas Stamm (« La four-
chette des Ducs » a Obernai),

« Créme du Barry aux parfums
de clémentine et épice de

Noél »

Jusqu’au 30 novembre.

- Gérard Goetz (« Julien » a
Fouday), « Velouté Crécy au
Petit Bonheur ». Du 1< au 8 dé-
cembre.

- Christophe Muller (M.O.F. et
chef de cuisine chez « Paul
Bocuse » a Lyon), « Créme de
potiron entre Rhin et Rhone ».
Du 8 au 15 décembre.

- Emile Jung (ancien chef du

« Crocodile » a Strasbourg),

« Velouté mysteére a la biére de
Noél de Yolande ». Du 15 au

24 décembre.

Sont mobilisés des bénévoles,
des associations, des salariés
autour de ce projet-qui a pour
objectif le développement en .
Alsace des postes d'insertion de -
salariés qui réalisent des servi-
ces pougdgs associations huma-
nitaires et de solidarité interna-
tionale,le maintien des 3 prix
de la Bourse aux Projets récom-
pensant des microprojets preé-
sentés par les associations du
collectif.

Site : http://www.humanis.org/



