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« Quand I'art culinaire, le culte de la qualite
et la solidariteé se rejoignent... »

Dans l'un des deux chalets du VILLAGE DU PARTAGE dédiés au Collectif
associatif HUMANIS, vous étes invités a découvrir chaque semaine une
soupe originale créée par l'un des grands chefs d'Alsace.

Pour chaque semaine de l'’Avent, un nouveau chef et une nouvelle
recette permettent, en toute gourmandise, de soutenir le projet
solidaire mis en ceuvre par le Collectif d'associations HUMANIS.

Ces soupes, créées par des Chefs prestigieux, sont réalisées par une
équipe de bénévoles et de salariés du collectif HUMANIS, en partenariat
avec L'ALSACIENNE DE RESTAURATION et sous la direction du président
des DISCIPLES D'ESCOFFIER Alsace Grand Est.

Une facon originale et gourmande de soutenir ce projet solidaire qui
poursuit le double objectif d'aiderici (en offrant du travail a travers
des postes d'insertion) pour aider la-bas (en apportant des moyens
aux associations humanitaires et de solidarité internationale).
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Eloilée “Nicolas €TAMM Edition
. La Fourchette Des Ducs a Obernai 20’ 7
(Homanjs Créme DU BARRY aux parfums

de clémentine et épices de Noél
Du vendredi 24 novembre au jeudi 30 novembre

Gerard GOETZ

Julien a Fouday
Velouté CRECY au Petit Bonheur

Du vendredi ler au vendredi 8 décembre

Christophe MMULLER
M.O.F et chef de cuisine chez Paul BOCUSE a Lyon
Créme de potiron entre Rhin et Rhone

Du vendredi 8 au vendredi 15 décembre

Emile JUNG

Ancien chef étoilé et créateur
du restaurant le Crocodile - Strasbourg
Velouté mystére a la biére de Noél de Yolande

Du vendredi 15 au dimanche 24 décembre

- I 3€le gobelet
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Pour plus d'informations :

HUMANIS
03 88 26 26 26
www.humanis.org
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